Oliva

Sin Gluten

SN

Entradas
> Tortilla de papas y cebolla
> Rabas crocantes

> Palta horneada con huevo y crocante de panceta

Principales
> Pechuga grillé con verduras salteadas
> Merluza grillé con verduras asadas
> Risotto con juliana de verduras, pechuga y azafran espanol

> Lomo grillé con papas fritas

Postres
> Ensalada de frutas de estacion
> Flan casero

NO cobramos Servicio de cubierto

$ 790
$ 930

$ 490

$ 890
$ 980
$ 1050

$ 1250

$ 330
$ 320



Oliva

Entradas

SN

> Jamén crudo con rucula fresca y parmesano

> Provoleta con tomates frescos, orégano y oliva

> Bastones de mozzarella con chimichurri de tomatitos secos
> Tortilla espatiola

> Croquetas de espinaca

> Rabas crocantes

> Langostinos empanados con acompanamiento

Valor 1/2 Porcion: 70%

NO cobramos Servicio de cubierto

$ 720
$ 590
$ 590
$ 790
$ 750
$ 930

$ 1150
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Ensaladas
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> Hojas Verdes

(vegetales de estacién y parmesano)

> Energética
(rucula, champignones frescos, lentejas, parmesano y croutones)

> Mediterranea
(atun, hojas verdes, aceitunas negras, palta, tomate y parmesano)

> Oliva
(hojas verdes, pechuga grillé, zanahoria, huevo y queso)

> Tropical
(rucula, palmitos, palta, camarones y vinagreta de mostaza)

> Tibia de salmén y gambas
(salmoén rosado, gambas, alcaparras y hojas verdes)

> Campesina
(hojas verdes, champignones frescos, palta, croutones, panceta tostada y
parmesano)

> Cesar
(lechuga, pechuga grillé, parmesano, panceta, croutones y aderezo)

> Capresse
(mozzarella, tomates cherry y albahaca)

> Martina
(gajos de tomate, pepino, palta y mozzarella)

$ 490

$ 710

$ 790

$ 750

$ 930

$ 1050

$ 790

$ 730

$ 590

$ 730
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Pastas Caseras
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> Noquis de papa o espinaca

> Tallarines caseros

> Raviolones de espinaca

> Raviolones de salmén con fina masa de tinta de calamar
> Sorrentinos de jamoén y queso

> Sorrentinos de calabaza

> Canelones de mi vieja rellenos de espinaca

> Lasagna casera de espinaca, jamon, queso y salsa bolognesa

Salsas:

> Tuco casero de 3 horas

> Bolognesa de lomo cortado a cuchillo

> Champignones frescos

> Champagne, azafran, crema y ciboulette

> Tomatitos salteados en oliva con albahaca fresca
> Camarones

NO cobramos Servicio de cubierto

$ 750
$ 730
$ 850
$ 930
$ 850
$ 850
$ 930
$ 890



Oliva
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Raisottos
> Risotto con juliana de verduras, pechuga y azafran espanol $ 1050
> Risotto con camarones, parmesano y azafran espaiiol $ 1150
Pescados
> Merluza grillé con verduras salteadas $ 980
> Merluza con salsa de camarones y papas espanolas $ 1050
> Salmoén rosado con croquetitas de espinaca, riicula fresca, $ 1950

tomates cherry y brocoli

NO cobramos Servicio de cubierto



Oliva

Carnes y Aves

SN

> Entranita grillé a caballo con papas fritas

> Lomo al champignon con batatas fritas

> Bondiola grillé con pimientos, panceta y papas fritas
> Bondiola con cebolla caramelizada y papas espanolas
> Pechuga grillé con riicula y tomates secos en oliva

> Pechuga rellena de jamoén y queso con salsa de puerros y
papas fritas en cubitos

Carnes al disco arado

Salteadas en pimientos y cebollas con papas espaitolas

> Pechuga
> Bondiola de cerdo

> Lomo

$ 1050
$ 1250
$ 1050
$ 1050
$ 890

$ 930

$ 890
$ 1050

$ 1250
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Postres

> Tiramisti

> Mousse de chocolate negro

> Brownie de chocolate con helado de americana y frutos rojos
> Bombon escocés / Almendrado

> Ensalada de frutas de estacion

> Flan casero

> Queso y dulce

> Peras al borgofia con helado de americana
> Cheese Cake con frutos rojos

> Lemon Champ

> Don Pedro

> Panqueque caramelizado de dulce de leche

> Cremas heladas
> Chocolate
> Dulce de leche
> Crema americana
> Limoén
> Frutilla

$ 410
$ 380
$ 390
$ 320
$ 320
$ 320
$ 350
$ 390
$ 420
$ 490
$ 490
$ 290
$ 410
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> Stella Artois lata 500

> Stella Artois Noire lata 500

> Patagonia 24.7 lata 500

> Patagonia Bohemia Pilsener lata 500
> Patagonia Amber lager lata 500
> Corona 330

> Corona 710

> Fernet con coca

> Gin Tonic

> Johnnie Walker Red

> Johnnie Walker Black

> Negroni

> Camparit con naranja

> Gaseosas

> Agua mineral

> Jugo de naranja exprimido

Champagne

NG

187 cc
> De la Casa
> Norton Cosecha Especial
> M. Chandon Extra Brut $ 420

> Baréon B Extra Brut

375 ¢CC

$ 790

$ 270
$ 270
$ 310
$ 310
$ 310
$ 240
$ 370
$ 370
$ 420
$ 400
$ 600
$ 420
$ 320
$ 160
$ 160

$ 250

750 cC

$ 600
$ 1150
$ 1480
$ 2900
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Vinos

Tintos Malbec

Calia
Latitud 33
Uxmal

Familia Gascon
Finca la Linda
Alamos
Trumpeter
Nicasia

Luiggi Bosca
Terrazas Reserva
Saint Felicien

Tintos Genéricos

Don Valentin Lacrado
Rutini Cabernet-Malbec

187 cc

375 ¢cc

$ 290

$ 760

$ 760

$ 690

$ 350

750 cC

$ 740
$ 670
$ 700
$ 1170
$1200
$ 1270
$ 1530
$2050
$1340
$1830

$ 470
$1900
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Vinos

Tintos Cabernet Sauvignon 375¢¢ 750 cc
Uxmal $ 670
Familia Gascon $ 700
Finca la Linda $ 760 $1170
Alamos $1200
Trumpeter $1270
Nicasia Cabernet Franc $1530
Luiggi Bosca $2050
Terrazas Reserva $1340
Saint Felicien $1830
Otros Varietales

Trumpeter Merlot $1270
Trumpeter Syrah $1270

Trumpeter Tempranillo $1270
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Vinos

Blancos 187¢cc  375cc 750 cc
Norton clasico $250

Etchart Torrontes $ 350
Santa Julia Chenin Dulce $ 630
Norton Tardio $ 460
Latitud 33 Chardonnay $ 740
Uxmal Sauvignon Blanc Semillon $ 670
Alamos Chardonnay $ 1200
Trumpeter Chardonnay $ 1270
Finca la linda Chardonnay $ 760 $ 1170
Luiggi Bosca Sauvignon Blanc $ 2050

Rosé

Finca la linda Cabernet Syrah $ 1170
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Menu Ejecutivo
(Mediodias de lunes a viernes excepto feriados)

Ensalada Oliva
(hojas verdes, pechuga grillé, zanahoria, huevo y queso)

Tallarines caseros
Omelette de champignones y queso con guarnicion
Merluza grille con guarniciéon
Milanesitas de peceto con guarnicion
Pechuga al verdeo con guarnicion

Bife de costilla grille con guarnicion

$ 790

GUARNICIONES: Puré de papas, puré de calabaza, ensalada mixta,
papas fritas o papas naturales.

BEBIDA: Agua, gaseosa o copa de vino

INFUSION: Café o Te

NO cobramos Servicio de cubierto



